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Por | Fabiana Matos

E a primeira edicao do ano chega
repleta de novidades! Trazemos langamentos
de rotulos italianos das tradicionais regioes
de Puglia e Sicilia, conhecidas por produzir
vinhos renomados e de alta qualidade.
Nesta edi¢ao vocé podera conferir
particularidades de cada rotulo e sugestoes
de harmonizagoes elaboradas por nossa
Sommeliére, Milena Lourdz.

Confira também, uma entrevista muito
especial com nosso sdécio-franqueado
da recém inaugurada loja em Sao Caetano
do Sul/SP. Cheio de sonhos no mundo
do vinho, carisma e muita vontade se tornar
referéncia, conheca Fabio [jano.

O chef Jonathan Bittencourt
(loja de Sao Cateno do Sul) traz um prato
de “dar agua na boca”, um Pato Confit
que foi harmonizado com um rétulo
sugerido por nossa Sommeliére.

Aproveitem cada pdagina!



https://www.instagram.com/vinhoeponto/

Compartilhe
Momentos

A gente quer curtir
com voce! »”

Compartilhe suas fotos e videos
nas redes sociais com as hashtags

#abraagarrafa #momentosvep

€ marque @vinhoeponto

* Os exemplos citados sao de postagens reais,

realizadas nas redes socias das lojas Vinho & Ponto.



FUDO FICA MELHOR NA
COMPANHIA DE UM

T

@vinhoeponto_londrina @vinhoepontoparnaiba
Corre... Que aqui temos opgoes Seu sabado merece um excelente
incriveis para vocé encontrar vinho! A Vinho & Ponto esta esta
o presente perfeito para o [...]. aguardando vocé! [...].

@sommelier_experiencias @thadeavila e
e @vinhoeponto_saoluis @vinhoepontouberlandia
Neste Natal, ergamos nossas tacas em 2023 foi um ano desafiador, em varios

celebracao a alegria que se [...]. aspectos. Iniciei um novo negécio [....



Lancamentos

Por Milena Lourdz - Sommeliére

2024 comecou com muitas novidades e a maior
delas, nossos lancamentos italianos, que chegaram no
finalzinho de 2023 fazendo o maior sucesso.

Exemplares de Puglia e Sicilia, safras novas e vinhos
extremamente excelentes para complementar nosso portfolio.

Entram para o nosso portfolio Calecara, Bravo Cordara,
Villa Poggio Salvi e Terre Di Sera.

Entre tintos e brancos, temos muitas op¢des incriveis para
nossos clientes se deliciarem e viajarem pela Italia.

Brunello e Primitivo ganharam as nossas prateleiras,
assim como Syrah e Grecanico, vinhos potentes e de destaque.
Nao esquecendo claro do Chianti, que vem como a maior
novidade e num exemplar de altissima qualidade.

Rolou também um treinamento enriquecedor com o0 nosso
representante Giovanni Bacigalupo, que explicou sobre esses
rotulos com exceléncia, mostrando sua qualidade e os motivos
pelos quais escolhemos esses rotulos para abrilhantar
nossas lojas.

Aproveitem, provem e nos contem o que acharam.
Queremos saber a opiniao de todos, inclusive dos nossos clientes.

Confira a seguir as particularidades de cada rotulo:



Le Spinaie Brunello
Di Montalcino

DOCG

Regiao: Toscana, Montalcino

Safra: 2017
Casta: Sangiovese

Caracteristicas principais:
persistente, complexo e de
aromas amplos.

Aromas: cereja negra, framboesa

negra e café.

Ocasiao: jantar romantico ou
entre amigos.

Harmonizacdes: aves e carnes
de caca ou queijos curados.



L, SPINAIE

DANDOLINO

2020

? TOSCANA

AEICE, GERGRAFIGA TIFIC

Ocasiao: jantar romantico
ou entre amigos.

Harmonizacgdes: carnes de caca
e curadas.

Le Spinaie
Montalcino Dandolino
IGT

Regiao: Montalcino
Safra: 2020
Casta: 70% Sangiovese e 30% Merlot

Caracteristicas principais:
amadeirado, complexo e equilibrado.

Aromas: groselha, frutas
vermelhas e violeta.




Terre Di Sera
Bianco

Regiao: Abruzzo

Safra: 2022 R
>

Casta: Malvasia, Bombino, TERREDLS
Trebbiano oo |
Caracteristicas principais: @
frutado, suave e jovem. s i

001 L STann CANE
Aromas: maga verde, limao PR N
e flores brancas.

Ocasiao: celebracoes

Harmonizagdes: mariscos e comidas
vegetarianas, pratos a base de peixe,
carna branca e queijos temperados.




Terre Di Sera
Rosso

Regiao: Abruzzo
Safra: 2022

Casta: Negroamaro, Sangiovese,
Malvasia Nera e outras uvas locais

Premiacao: Luca Maroni - 94 pts

Caracteristicas principais:

st S frutado, macio e com intensidade

VUL L0 STORNR THRTRIRRES P média

Aromas: couro, ervas e tabaco.

Ocasiao: jantar especial.

Harmonizacdes: massas ao sugo
e carnes de caga como cordeiro
ao vinho.




Calecara Primitivo
Rosato Puglia IGP

Regiao: Puglia
Casta: Primitivo

Safra: 2021

Caracteristicas principais:
macio, aromatico e frutado.

Aromas: frutas vermelhas,

framboesa e notas florais.

Ocasiao: dias mais quentes.

Harmonizacgdes: peixes, frutos
do mar, legumes empanados
€ aperitivos mistos.



Calecara Rosso
Appassimento

Regiao: Puglia

Casta: Sangiovese e Negroamaro

CALECARA

Safra: 2021

Premiacao: Luca Maroni - 95 pts

Caracteristicas principais:
encorpado, equilibrado com acidez
perfeita.

Aromas: groselha, framboesa
e frutas vermelhas.

Ocasiao: a sua escolha.

Harmonizacées: massas,
parmegiana, almondegas, assados,
carnes e queijos duros.




Calecara Primitivo
Di Manduria

Regiao: Puglia
Casta: Primitivo di Manduria CALECARA

Safra: 2021

Premiacao: Luca Maroni 2022 - 95 pts

Caracteristicas principais:

sabor intenso, persistente

e aveludado. PRIMITIVO
DI MANDURIA

Aromas: alcaguz, frutas negras o AR

e café. EEDOTTOR L

Ocasiao: a sua escolha.

Harmonizacoes:
carnes grelhadas e massas
com molhos picantes.




PRIMITIVO
PUGLIA

Ocasiao: a sua escolha.

Harmonizacgdes: lombo,
almondegas ao molho, ensopado
€ parmegiana.

Calecara Primitivo
Puglia IGP

Regiao: Puglia

Casta: Primitivo

Safra: 2021

Premiacao: Luca Maroni 2022 - 95 pts

Caracteristicas principais:
envolvente, interessante e frutado

Aromas: framboesa, groselha
e cereja.




Bravo Cordara
Chianti D.O.C.G.

Regiao: Toscana, Montalcino
Casta: Sangiovese e Canaiolo BRAVO (
Safra: 2022 CHIANTI

Caracteristicas principais:
fino, delicado e equilibrado.

Aromas: frutas vermelhas,

violeta e especiarias.

Ocasiao: a sua escolha.

Harmonizacoes:
carne e queijos de meia idade.




Ocasiao: a sua escolha.

Harmonizacoes:
grande variedade de pratos
e carnes assadas.

Bravo Cordara
Toscana Rosso 1.G.T.

Regiao: Toscana, Montalcino

Casta: grande parcela de Sangiovese
e as outras variedades de uvas sao
permitidas.

Safra: 2022

Caracteristicas principais:
frutas vermelhas, flores vermelhas e

especiarias.

Aromas: framboesa, groselha
e cereja.




Bravo Cordara

Chianti Riserva
D.0.C.G.

BRAVO (1

Regiao: Toscana, Montalcino
Casta: Sangiovese CHIANTI
Safra: 2018

Caracteristicas principais:
envolvente, equilibrado e robusto.

Aromas: groselha, baunilha

e frutas vermelhas

Ocasiao: a sua escolha

Harmonizacoes:
carnes e queijos de meia idade.




Vinho, prosa
& Ponto

Q partir desta edicao traremos o quadro
“Vinho, Prosa & Ponto”, sempre um bate-papo

com um de nossos socios-franqueados, para que vocés
possam conhecer a histdria, que compoe este time
incrivel da Vinho & Ponto!

No dia 16 de novembro de 2023 inauguramos
anova loja da V&P em Sao Caetano do Sul/SP. Para
falar sobre a nova loja, convidamos nosso franqueado,
Fabio Ijano. Confira!



(14

na transparéncia, no respeito e na empatia.”

Vinho & Ponto: Quem ¢é Fabio
Ijano?

Fabio Ijano: Atuo ha 24 anos no
mercado financeiro, sendo 12 como
executivo e realizo palestras sobre
comunicagao e lideranca, baseadas
em Neurociéncia. Minha familia ¢
produtora de vinhos em Mendoza

na Argentina. Sou focado em
performance e satisfagao do cliente

e sonho em ter um negdcio de vinhos
com atendimento humanizado, jovial
e sem perder a elegancia.

Fabio Ijano

Sacio-franqueado da loja
V&P Sdo Caetano

Meus maiores valores estdo firmados

Meus maiores valores estao
firmados na transparéncia, no
respeito € na empatia.

V&P: Como surgiu a ideia de
abrir uma franquia de vinhos?
F.L.: Minha jornada de 24 anos
em uma institui¢ao financeira,
focada em satisfacao de clientes,
aliada a minha paixao pelo
vinho, culminou na busca por
algo mais significativo. A V&P
representa a fusao perfeita entre

»>



minha experiéncia profissional e
minha aspiracao de transformar
o0 universo dos vinhos em uma

experiéncia unica para os clientes.

V&P: Por que escolheu a V&P,
diante de tantas opcoes no
mercado de vinhos? O que

te chamou mais atencao na
franquia?

F.L: A escolha pela V&P foi
impulsionada pela abordagem
inovadora que combina qualidade,
atendimento diferenciado e
compromisso genuino com a
satisfacao do cliente. Destaco a
integridade da marca e a visao,
alinhadas aos meus valores como
fatores preponderantes. A V&P
oferece mais que uma franquia,
proporciona uma verdadeira
jornada enologica.

V&P: Como vocé vé o mercado
comercial de vinhos em nivel
mundial, em 2024?

F.I.: Em 2024 vislumbro um
mercado global de vinhos em

ascensao, impulsionado pela

crescente demanda e apreciacao
continua por experiéncias
enoldgicas. A V&P esta
estrategicamente posicionada para
liderar esse cenario, oferecendo
produtos de alta qualidade e uma
proposta unica de atendimento.

V&P: O que te motiva a vender
vinhos, dentro do nosso modelo
de negocios?

F.I.: Além do produto em si,
minha motivagdo ¢ impulsionada



pela paixao pelo vinho e pela

oportunidade de criar uma
experiéncia unica para os clientes.
O modelo de negdcios da V&P

vai além de transacoes comerciais,
busca enriquecer a vida das pessoas
por meio de momentos especiais

e auténticos.

V&P: Vocé poderia deixar uma

mensagem para os leitores do
nosso Almanaque?

F.L.: Fazer parte da familia V&P

¢ abracar uma jornada enoldgica
que transcende o ordinario.
Cada garrafa ¢ uma narrativa, e
estamos aqui para criar capitulos
memoraveis em sua historia, com
vinhos que encantam e
experiéncias que perduram.
Brindemos a vida e ao prazer

de apreciar momentos especiais!. AN
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*Venda e consumo proibidos para menores
de 18 anos. Promocé&o vélida de 15/01/24
a 25/02/24 ou enquanto durarem os estoques.
Confira regulamento na loja.

BEBA COM MODERAGCAO




4 com mais

Por Milena Lourdz - Sommeliére

ano novo se iniciou e ja estamos trazendo

muitas novidades para vocés leitores. Neste
ano traremos sempre uma novidade na nossa secao
de harmonizagdes e desta vez, eu tenho a honra de dividir
o espago com o Chef da loja de Sao Caetano do Sul,
Jonathan Bittencourt. Preparamos uma harmonizacao
disruptiva com muitos aromas e sabores que se unem e
com certeza vao deixar os leitores com “agua na boca”.

A comida ficou por conta dele e eu so6 cuidei de

harmonizar perfeitamente os vinhos. Para as proximas
edicoes teremos sempre um chef ou franqueado.
Para que vocés possam conhecer as delicias que eles
preparam e que vocés podem encontrar quando forem
visitar nossas lojas pelo Brasil.

»>



V&P: Para que 0s nossos
leitores te conhecam, faca
uma breve apresentacao.
Quem é o Chef Jonathan
Bittencourt?

]J.B.: Sou o Chef Jonathan
Bittencourt e € uma

alegria compartilhar um
pouco da minha historia

na Enogastronomia. Meu
amor por esse universo
extraordinario comegou
quando percebi que o

vinho era mais que uma
simples bebida, era uma
experiéncia profunda e
enriquecedora. Desde a
infancia, cresci imerso na
cozinha, entre aromas e
sabores, aprendendo com as
maos habilidosas de minha
mae e tias. Em 2024, quem
aprecia boa comida pode
esperar da minha cozinha
uma fusao entre tradicao e
inovacao, onde cada prato
conta uma historia de paixao
e dedicagao, proporcionando
uma jornada unica para os
paladares mais exigentes.

»




Manus in Manu
Chardonnay

Harmonizado com Pato Confit
Por Milena Lourdz - Sommeliére

Quando penso em Pato ja me vem
aquela “agua na boca”, a carne do
pato tem uma textura e um sabor
intenso, que remete a uma sensacgao
de gordura saborosa em boca. Uma
das delicias deste prato € a casquinha
que se forma no preparo, que da
ainda mais suculéncia e um aroma
irresistivel. Harmonizei ele com o
nosso Chardonnay da Manus In
Manu, que traz aromas maravilhosos
de frutas brancas, uma acidez
equilibrada e um amanteigado digno
de seus 24 meses de barrica francesa.
Os sabores se misturam em boca

€ nos remetem a uma mistura de
Brasil e Franca, um dos pratos da
realeza francesa, e nessa brincadeira,
podemos nos transportar diretamente

para um bistré na Champs-Elysées
ou para o bistrd da V&P em Sao
Caetano do Sul. Esta harmonizacao
estara disponivel no cardapio da
loja neste més. Quem estiver em
Sao Paulo, recomendo conferir. FN






